Laberatorio Particular Autorizado por la Cons:
y Pesca de la Junta de An cia N.2 A-1
olaboradora del Ministerio de Medio Ambiente (Grupo 2).
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Fecha recepcion: 20/12/2017 Fecha inicio analisis: 20/12/2017
Muestra de: Aceite de oliva virgen Fecha fin andlisis:  29/12/2017
Contenida en: Botella de plastico de 1 | de capacidad cerrada con precinto de plastico
Etiquetado: B-11
Remitida por: FAVENTI JAEN S.L.
PASEO DE LA ESTACION,6 ENTREPLANTA C
JAEN
N° de Registro 018/465/976
Procedimiento Determinaciones realizadas Resultados
- & RCEE 2568/91 y ]
G modificaciones. VALORACION ORGANOLEPTICA' VIRGEN EXTRA
g “é Anexo Xl
o _§ MEDIANA DEL FRUTADO 3.8
a o MEDIANA DEL DEFECTO MAYORITARIO 0
s * MEDIANA AMARGO 29
{" * MEDIANA PICANTE 31
‘d * DESCRIPCION
Aceite con frutado medio. Presenta aromas de aceituna y almendra, con
E])ggi%s‘ de manzana y alcachofa. En boca tiene un amargo ligero y picante
PE5/04/03 ACIDEZ LIBRE EXPRESADA EN % DE ACIDO OLEICO' 0,18
PE5/04/05 INDICE DE PEROXIDOS (megO2/Kg)' 4,0
PES5/04/01 ESPECTROFOTOMETRIA EN EL ULTRAVIOLETA'
K-270 0,13
K-232 1,45
* Delta K <0,01
PE5/04/25 ESTERES ETILICOS DE ACIDOS GRASOS (mg/Kg)1 2
PALMITATO ETILICO (mg/Kg) 1
OLEATO ETILICO (mg/Kg) 1
PE5/04/04 * CONTENIDO EN PESTICIDAS
* ACETOCLORO (mg/kg) <1.,0
* ALACHLOR (mg/kg) 2.6
* ALDRIN R (mg/kg) 1.6
* ALFA HCH (mg/kg) €6
* ATRACINA (mg/kg) <L.C.
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